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FABRICA DE MÉRIDA 

 

  
1. DEFINICIÓN DEL PRODUCTO 

Salsa de color rojo brillante. Homogénea y fina, sin separación de aceite. Formada por 
mezcla de tomate, aceite, almidón, azúcar, sal, especia y aroma. Es espesa, consistente, si 
bien, su viscosidad le permite fluir fácilmente. 
 

2. PRESENTACIÓN  DEL PRODUCTO: 

 El producto se presenta en envase brik con peso neto de 500g.  

         La fecha de consumo preferente es de 24 meses y va marcada junto al lote en la parte 

superior del envase, de acuerdo al prerrequisito de trazabilidad. 

        Los envases se presentan en bandejas de 16x500g. 

3. INGREDIENTES: 
 

Tomate, almidón modificado de maíz, aceite de girasol, azúcar, sal, ajo en polvo y aroma. 
 
4. INFORMACIÓN ETIQUETADO DE ALERGÉNOS: 

 

 
Contiene o 

No contiene 
Cereales que contengan gluten y productos derivados No contiene 

Crustáceos y productos derivados No contiene 

Huevos y productos derivados No contiene 

Pescado y productos derivados No contiene 

Cacahuetes y productos derivados No contiene 

Soja  y productos derivados No contiene 

Proteína de leche No contiene 

Lactosa No contiene 

Frutos de cáscara  y productos derivados No contiene 

Apio y productos derivados No contiene 

Mostaza y productos derivados No contiene 

Granos de sésamo y productos derivados No contiene 

Anhídrido sulfuroso y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg No contiene 

Altramuces y productos a base de altramuces. No contiene 

Moluscos y productos a base de moluscos. No contiene 

Contiene productos o derivados genéticamente modificados (OMG’s) No contiene 

  
5. ESPECIFICACIONES PRODUCTO TERMINADO: 
 
  
 5.1.  ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS: 
 
  Las muestras sometidas a incubación durante 7 días a 37º C no presentaran 
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 alteraciones en el envase.  
   

DETERMINACIONES ANALÍTICAS RESULTADO 

Recuento total de m. Aeróbicos < 10 u.f.c. / g 

Rto. nº de esporas mesófilas aeróbicas < 10 u.f.c. / g 

Anaerobios y Sulfito - reductores < 10 u.f.c. / g 

  
 

5.2. INFORMACION NUTRICIONAL: contenido medio por 100g. 
 

Valor energético 261kJ / 62kcal     
Grasas 3,3 g 

De las cuales Saturadas:              <0,5g 

Hidratos de carbono:                       7,0 g 

 De los cuales Azucares:             3,9 g 

Proteínas                                  0,8g 

Sal:                                                 1,31 g 

   
   

5.3. ESPECIFICACIONES ORGANOLÉPTICAS:  
 

Sabor y olor: Característico a tomate frito con notas de especias. Exento de sabores 

anómalos debidos a materias alteradas o retenciones en línea.  

 Color: Rojo característico, ausencia de tonos oscuros y ausencia de tonos 

excesivamente pálidos.  

 Aspecto: Uniforme, fluido y sin separación de aceite. 

 Textura: Fina y cremosa, ausencia de pieles y semillas. 

 
 5.4. LÍMITES DE CONTAMINANTES: 
 

Según Reglamento (CE) nº 2023/915 de la Comisión, por el que se fija el contenido 
máximo de determinados contaminantes en los alimentos. Y posteriores modificaciones. 
 
 
6. ALMACENAMIENTO Y CONSERVACIÓN: a temperatura ambiente, en lugar fresco y seco. 
Una vez abierto conservar en refrigeración y consumir antes de 3 días. 


