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BROWNIE BUEY SETAS

Caracteristicas generales

Carne de vacuno (60%), harina de trigo, almidon de trigo, boletus edulis
(4%), huevo, agua, cacao en polvo, soja, sal, azucar, emulgentes E-472b, E-

Ingredlentes 477, E-472a, especias, dextrosa, suero de leche, gasificantes E-450i, E-500ii y
estabilizante E-412
Alérgenos Gluten, huevo, soja y lactosa.
Caracteristicas del producto
Fisico-quimicas 0
Aerobios meséfilos............... 10000 ufc/g
Enterobacterias lactosa +...... 10 ufc/g
. . Escherichia coli.................... ausencia/g
Microbiologicas Staphilococcus aureus.......... 10 ufc/g
Salmonella.......................... ausencia/25g
Listeria monocytogenes......... ausencia/25g
Procesos tecnolégicos y Categoria del producto
Tratamientos Coccion, ensamblado, porcionado y abatido a -18°C
Caracteristicas de presentacion
Envasado Caja de 20 unidades
Condiciones de almacenamiento y distribucion
Almacenamiento En congelacién a -18°C
Condiciones de uso
Calentar desde congelacion o una vez descongelado hasta temperatura de
Modo de empleo o .
servicio 70°C y consumir.
Vida util 24 meses a -18°C , 3 dias entre 0-4°C

Poblacion destino  Poblacién general




