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FI CHA TECN CA

CCODI GO / NOVBRE DEL PRODUCTO
418301373201

SOLOM LLO VACA +2KG (PL)

ORI GEN
Naci do POLONI A
i ado POLONI A

Sacrificado POLONI A 24646002 V\E
Despi ezado PCOLONI A 30074202 WE

Congel ado
Especi e BOVI NA
DATOS LOAQ STI COS

Uni dad Vent a CAJA Peso Aprox.Uni. 2 KILGCS
Format o Caj a 7 - 8 UNl x CAJ Di nension Caja  40x60x20
Tara Caja 1,4 KILCS Peso Aprox.Caja 16 KILCS
Ti po Pal et EUROPEO Filas por palet 8 FILAS
Di nensi on Pal et 80x120x15 Caj as por palet 32 CAJAS
Cajas por Fila 4 CAJAS Peso por palet 512 KILGS
Present aci on . :
Pr oduct o Uni dades envasadas al vacio

CONSUMO PREFERENTE

ENTRE 4 Y 5 SEMANAS

TEMPERATURA DE TRANSPORTE Y ALMACENAJE

0-2°C

CATEGCORI A Y DEFI NI Cl ONES TECN CAS

CATEGCRI A EXTRA

CARACTERI STI CAS: ES LA Pl EZA CONSI DERADA DE MAYOR CALI DAD, CARNE MJY TI ERNA Y
JUGOSA. GENERALMENTE CARECE DE | NFI LTRACI ONES GRASAS. ALARGADO Y REDONDO.

SI TUACI ON: CARA | NTERNA DEL LOMO BAJO

USGCS CULI NARI OS

FILETES, PARRILLA, PLANCHA Y FRITQ BOAST BEEF. ASADO UN Tl EVPO BREVE.
CON LA CABEZA SE PREPARAN LOS CHATEAU- BRI AND (350 gr). CON EL CENTRO EL TOURNEDO
(150-170gr). CON LA PUNTA EL FILET M GNON (50- 75gr)

CRI TERI OS M CROBI OLOdE COs

AEROBI OS TOTALES (ufc/g): <1x1000000
ENTEROBACTERI AS (ufc/g): <1000
STAPHYLOCOCCUS AUREUS (ucf/g): <1000
ESCHERI CH A COLI (ufc/g): 100
SALMONELLA (ufc/g): AUSENCI A




